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OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU

1. Nazwai adres Zamawiajacego:
Polska Akademia Nauk
Dom Zjazdéw i Konferencji w Jabtonnie
ul. Modlinska 105, 05-110 Jabtonna
e-mail: zp@palacjablonna.pan.pl

2. Opis przedmiotu zaméwienia
Przedmiotem zamdwienia jest ,,Sukcesywna dostawa artykutéw spozywczych -
swiezych wyrobdéw cukierniczych i mrozonych wyrobéw cukierniczych w podziale
na dwie czesci przez okres 12 miesiecy dla PAN Dom Zjazdéw i Konferencji w
Jabtonnie”

Szczegdbtowy opis przedmiotu zamdwienia zawiera zatacznik nr 1 - dla czesci1,
zamowienia Sukcesywna dostawa swiezych wyrobow cukierniczych

Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia zawiera zatgcznik nr 1a - dla czesci 2,
zamowienia Sukcesywna dostawa mrozonych wyrobow cukierniczych

3. Termin wykonania dostawy: dostawa bedzie wykonywana sukcesywnie przez okres 12
miesiecy od dnia zawarcia umowy, maksymalnie 3-4 razy w tygodniu od poniedziatku
do piatku.

4. Warunki udziatlu w procedurze dla Wykonawcéw ubiegajgcych sie o zaméwienie
publiczne: Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy dysponowaniem zapleczem
technicznym i osobowym do wykonania zamdwienia, tj. dysponowaniem samochodem
dostawczym z uprawnionym do prowadzenia pojazdu kierowca.

e (O udzielenie zamdéwienia moga ubiegaé sie Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja
wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022
r. o szczegoélnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na
Ukraine oraz stuzacych ochronie bezpieczeristwa narodowego i spetniajg warunki
udziatu w postepowaniu, dotyczace zdolnosci technicznej lub zawodowej.
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5. Kryteria oceny ofert
1) Sukcesywne dostawy artykuléw spozywczych - s$wiezych wyrobéw
cukierniczych - | cze$é zaméwienia

75 % cena,
25 % walory smakowe i estetyczne.

Oferty zostang ocenione przez Zamawiajacego na podstawie ponizszych kryteriow:

. Waga .
Nazwa kryterium kryterium % Sposéb oceny
Cena z podatkiem VAT (C) 75 Wg wzoru w pkt 1
Walory smakowe i estetyczne i dekoracja o5 Wg zasad w pkt 2
tortu (S)

Otrzymana liczba punktéw zostanie zaokraglona do dwdéch miejsc po przecinku,
zgodnie z zasadami matematycznymi.
Do celdw poréwnawczych, przyjmuje sie, ze 1% =1 pkt
Kryterium “Cena (C):
Sposdb obliczenia punktéw w odniesieniu do kryterium ,Cena” (C) - oferta
zostanie oceniona na podstawie podanej przez Wykonawce w ofercie ceny brutto
za wykonanie zaméwienia podanej w Formularzu oferty. Ocena punktowa w
ramach kryterium ceny zostanie dokonana zgodnie ze wzorem:

Cmin
0= x (75) waga kryterium

gdzie:
Cmin - oznacza najnizsza zaproponowang cene sposréd wszystkich ofert
niepodlegajacych odrzuceniu,
Cbad - oznacza cene zaproponowang w badanej ofercie,
C - liczbe punktéw przyznanych badanej ofercie w kryterium cena.

Kryterium ,,Walory smakowe, estetyczne i dekoracja tortu” (S):

Sposéb obliczenia punktéw w odniesieniu do kryterium ,Walory estetyczne,
smakowe i dekoracja tortu” (S) - oferta zostanie oceniona na podstawie
przedstawionych przez Wykonawce prébki tortu. W niniejszym kryterium punkty
beda przyznawane w nastepujacy sposdb:

Podkryteria jakosciowe

Podkryterium Maks. pkt
Estetyka wykonania* 10
Dekoracja tortu** 8
Walory smakowe*** 7
tacznie 25

*Estetyka wykonania - maks. 10 pkt
Ocenie podlega:
e rownosdé powierzchni tortu,

e starannos$é¢ wykonczenia bokéw i gory,
e symetriaiproporcje,

e brak pekniec i uszkodzen,

e o0goblna estetyka wykonania.



Punkty Opis

9-10 pkt - wykonanie bardzo estetyczne, perfekcyjne wykornczenie, brak wad
7-8 pkt - bardzo dobra estetyka, drobne niedoskonatosci

4-6 pkt - wykonanie poprawne, widoczne niewielkie nierdwnosci

1-3 pkt - liczne niedociggniecia estetyczne

O pkt - wykonanie razaco niezgodne z wymaganiami

**Dekoracja tortu - maks. 8 pkt

Ocenie podlega:

¢ kompozycja dekoraciji,

¢ jakos¢ wykonania elementéw dekoracyjnych,
e zgodnos$é z wymaganiami OPZ,

e proporcje dekoracji.

Punkty Opis

7-8 pkt - dekoracja elegancka, spdjna, odpowiadajgca standardowi tortéw weselnych
5-6 pkt - dekoracja estetyczna z niewielkimi brakami

3-4 pkt - dekoracja poprawna

1-2 pkt - dekoracja uboga lub niestaranna

0 pkt - dekoracja niezgodna z OPZ

***Walory smakowe i jako$¢ sktadnikow - maks. 7 pkt
Ocenie podlega:
e smak biszkoptu,

e smak kremu,

e 3Swiezosc¢ sktadnikow,

e odpowiednia wilgotnosé,

e proporcje kremu do biszkoptu,
e harmonia smakdw.

Punkty Opis

7 pkt - bardzo wysoka jako$¢ i harmonijny smak
5-6 pkt - bardzo dobra jakos$¢

3-4 pkt - jako$¢ poprawna

1-2 pkt - jako$¢ przecietna

0 pkt - produkt niespetniajacy wymagan

Sposob oceny przez komisje

Kazdy cztonek komisji przyznaje punkty indywidualnie.

Wynik kohcowy dla danego podkryterium stanowi $rednia arytmetyczna punktow
przyznanych przez wszystkich cztonkéw komis;ji.

Prébka obowigzkowa (tort artystyczny)

Kazdy Wykonawca zobowiazany jest do dostarczenia 1 prébki tortu

Wymagania dotyczace prébki

¢ minimalna masa: 2 kg,

e tort dostarczony w catosci,

e gotowy do ekspozycjii podania,

¢ dekoracja zgodna z wymaganiami zat. nr 1 - Opis przedmiotu zamoéwienia pkt. 2
ppk. 12

¢ probka przygotowana specjalnie na potrzeby postepowania.



W dniu 10.08.2026 r. do g. 10:00 Wykonawca dostarczy na adres Zamawiajgcego
ul. Modlinska 105. 05-110 Jabtonna (restauracja Patacowa) prébke tortu, bedacego
wyrobem Wykonawcy.

Oferta Wykonawcy, ktdra otrzyma ponizej 10 pkt w kryterium oceny prébki ,,walory
smakowe, estetyczne i dekoracja tortu” bedzie podlegata odrzuceniu.

Maksymalna liczba punktéw, jaka moze otrzymaé oferta w niniejszym kryterium to
25 pkt.

Uwaga:
Niedostarczenie préobki tortu w terminie 10.08.2026 r. do g. 10:00
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty przez Zamawiajacego. Zamawiajacy nie
przewiduje wyznaczenia terminu dodatkowego na ocene tortu.

Za najkorzystniejszg oferte Zamawiajacy uzna oferte, ktéra uzyska najwieksza liczbe
punktéw:

Y =Xc+ Xs
gdzie:
Xc - liczbe punktéw przyznanych badanej ofercie w kryterium cena z podatkiem VAT,

Xs - liczbe punktéw przyznanych badanej ofercie w kryterium walory smakowe,
estetyczne i dekoracja tortu);

2) Sukcesywne dostawy artykutéw spozywczych - mrozonych wyrobéw
cukierniczych - Il cze$¢ zamdéwienia
100 % cena

Otrzymana liczba punktéw zostanie zaokraglona do dwdéch miejsc po przecinku,
zgodnie z zasadami matematycznymi.
Do celdw poréwnawczych, przyjmuje sie, ze 1% =1 pkt
Kryterium “Cena (C):
Sposdb obliczenia punktéw w odniesieniu do kryterium ,Cena” (C) - oferta
zostanie oceniona na podstawie podanej przez Wykonawce w ofercie ceny brutto
za wykonanie zaméwienia podanej w Formularzu oferty. Ocena punktowa w
ramach kryterium ceny zostanie dokonana zgodnie ze wzorem:

Cmin
[0 x (75) waga kryterium

gdzie:
Cmin - oznacza najnizsza zaproponowang cene sposrod wszystkich ofert
niepodlegajacych odrzuceniu,
Cbad - oznacza cene zaproponowang w badanej ofercie,
C - liczbe punktéw przyznanych badanej ofercie w kryterium cena.

6. Sposob przygotowania i ztozenia oferty:

1) oferte nalezy sporzadzi¢ zgodnie ze wzorem, stanowigcym zatgcznik nr 2 do
Ogtloszenia o zamdwieniu - na cze$é nr 1 zamowienia (Swieze wyroby cukiernicze),

2) oferte nalezy sporzadzi¢ zgodnie ze wzorem, stanowiacym zatacznik nr 2a do
Ogtloszenia o zamoéwieniu - na czesé¢ nr 2 zamdwienia (mrozone wyroby
cukiernicze),

3) do oferty nalezy dotgczy¢ formularz asortymentowo-cenowy, stanowigcy zatacznik
nr 3, do Ogtoszenia o zaméwieniu - na czesé nr 1 zamdwienia (Swieze wyroby
cukiernicze)



4) do oferty nalezy dotgczy¢ formularz asortymentowo-cenowy, stanowigcy zatacznik
nr 3a do Ogtloszenia o zaméwieniu - na czesé nr 2 zamoéwienia (mrozone wyroby
cukiernicze)

5) oferta musi byé podpisana przez osobe/y uprawnione do reprezentowania
Wykonawcy. W celu potwierdzenia, ze osoba dziatajagca w imieniu Wykonawcy jest
umocowana do jego reprezentacji, Wykonawca zatacza do oferty odpis z Krajowego
Rejestru Sagdowego lub informacje z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalno$ci
Gospodarczej. Uprawnienie osoby/oséb reprezentujgcych Wykonawce do
podpisania oferty musi bezposrednio wynika¢ zdokumentéw dotaczonych do oferty;

6) oferte nalezy przestaé na adres: zp@palacjablonna.pan.pl w formie elektronicznej
np. plik pdf podpisany przez uprawniong osobe/osoby podpisem elektronicznym
zaufanym, podpisem elektronicznym osobistym lub podpisem kwalifikowanym.
Zamawiajgcy dopuszcza skan oferty, np. plik pdf podpisany wtasnorecznym
podpisem przez uprawniong osobe/osoby reprezentujace Wykonawce.

7. Termin sktadania ofert
Oferte nalezy przestaé w formie elektronicznej na adres: zp@palacjablonna.pan.pl w
terminie do dnia 07.08.2026 r. do godziny 15:00.

8. Informacje o sposobie komunikowania sie Zamawiajacego z Wykonawcami:
Zamawiajacy bedzie kontaktowat sie z Wykonawcami za posrednictwem poczty
elektronicznej, e-mail: zp@palacjablonna.pan.pl

9. Inneistotne postanowienia dotyczace procedury udzielenia zamoéwienia.

1)  Wykonawca pozostaje zwigzany ofertg przez 30 dni od dnia ztozenia (bieg terminu
zwigzania ofertg rozpoczyna sie w dniu uptyniecia terminu nadsytania ofert).

2) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ przesytania dodatkowych wyjasnier do
ofert oraz do wezwania Wykonawcéw do uzupetnienia ztozonych ofert.

3) Cena oferty musi obejmowaé wszystkie koszty, jakie poniesie Wykonawca w
zwigzku z realizacjg przedmiotu zamdwienia.

4) Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane i podlegajg odrzuceniu.

5) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do negocjacji ceny ztozonej oferty.

6) Zamawiajacy wybierze oferte niepodlegajgca odrzuceniu z najnizsza cena.

7) Z Wykonawcg, ktory ztozy najkorzystniejszg oferte, z najnizszg cenag zostanie
zawarta umowa na realizacje przedmiotu zamdéwienia na wzorze stanowigcym
zatacznik nr 4 do Ogtoszenia o zamoéwieniu.

8) Oferta Wykonawcy niespetniajgcego warunkéw udziatu w procedurze i
niepodpisana przez uprawniong osobe lub ztozona niezgodnie z trescia
niniejszego Ogtoszenia o zamdéwieniu zostanie odrzucona.

9) Zamawiajacy informuje, ze wykluczy Wykonawce z procedury, jezeli wystapia
okolicznosci, o ktérych mowa w art. 7 ust. 1 w zwigzku z ust. 9 ustawy z dnia 13
kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania
wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa
narodowego (Dz.U. z 2025 r., poz. 514).

10) Oferta ztozona w postepowaniu, przestaje wigza¢ w przypadku wyboru innej
oferty lub zakoriczenia postepowania bez dokonania wyboru Wykonawcy.

11) W niniejszej procedurze nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 wrzes$nia
2019 r. - Prawo zamédwien publicznych (t.j. Dz. U. z 2026 r., poz. 793.).

10. Klauzula informacyjna:

Zgodnie z art. 13 ust. 1i ust. 2 i art. 14 Rozporzadzania Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 roku w sprawie ochrony oséb fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Ogdlne rozporzadzenie o ochronie
danych), informuje sie, ze informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych
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przez Zamawiajgcego zawiera Klauzula informacyjna, stanowigca Zatacznik nr 5 do
niniejszego Zaproszenia

11. Zataczniki do Ogtoszenia o zamdéwieniu:

—
~

Zatacznik nr 1 - Opis Przedmiotu Zamoéwienia - cze$¢ nr 1 zamdwienia
Zatacznik nr 1a- Opis Przedmiotu Zaméwienia - cze$¢ nr 2 zamdwienia
Zatacznik nr 2 - Formularz ofertowy - czes$é nr 1 zamdéwienia

Zatacznik nr 2a - Formularz ofertowy - cze$¢ 2 zamdwienia

Zatacznik nr 3- Formularz asortymentowo-cenowy - czes$é nr 1 zamdéwienia
Zatacznik nr 3a - Formularz asortymentowo-cenowy - czes$é nr 2 zamdwienia
Zatacznik nr 4 - Wzdér umowy

Zatacznik nr 5 - Klauzula informacyjna

IR

Dyrektor
PAN Dom Zjazddéw i Konferencji
w Jabtonnie
/.../ Grazyna Ogrodnik



