Zatgcznik nr 1a do Ogtoszenia 0 zamowieniu

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

1. Przedmiotem zaméwienia jest sukcesywna dostawa artykutéw spozywczych - mrozonych
wyrobéw cukierniczych na biezgce potrzeby PAN Dom Zjazdéw i Konferencji w Jabtonnie w
okresie 12 miesiecy.

2. Szczegotowy opis asortymentu oraz wymagania jakosciowe i techniczne

Ip. | Asortyment | Wymagania jakosciowe Wymagania techniczne
1 Sernik Ciasto na bazie sera twarogowego ttustego Ciasto prostokatne,
krakowski lub potttustego, wypiekane na kruchym gteboko mrozone,
spodzie z charakterystyczng kratkg z ciasta precyzyjnie porcjowane w
kruchego. Dopuszcza si¢ zastosowanie zaktadzie produkcyjnym.
dodatku rodzynek oraz skorki Okoto 80 réownych porcji w
pomaranczowej. Produkt powinien opakowaniu zbiorczym.
zachowywac¢ zwartos$¢ oraz estetyczny Szeroko$¢ pojedynczej
wyglad po rozmrozeniu. porcji okoto 3 cm.
2 Sernik z Ciasto serowe na bazie Smietany 30% i sera Ciasto prostokatne,
malinami ttustego przygotowane na spodzie gteboko mrozone,
biszkoptowym, z warstwg malinowg lub precyzyjnie porcjowane w
galaretkg malinowg. Masa serowa powinna zaktadzie produkcyjnym.
stanowi¢ gtéwng czes$¢ produktu co najmniej Okoto 80 rownych porcji w
60%. Produkt po rozmrozeniu powinien opakowaniu zbiorczym.
zachowywac stabilnosé warstw. Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.
3 Plesniak Ciasto kruche z warstwg owocowa, warstwg Ciasto prostokatne,
bezy oraz kruszonkg lub ciastem kakaowym. | gteboko mrozone,
Wyrdb powinien posiada¢ wyraznie precyzyjnie porcjowane w
oddzielone warstwy oraz zachowywac zaktadzie produkcyjnym.
strukture po rozmrozeniu. Okoto 80 réwnych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szeroko$¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.
4 Szarlotka Ciasto kruche z nadzieniem jabtkowym Ciasto prostokatne,
stanowigcym gtéwng czes$¢ wyrobu co gteboko mrozone,
najmniej 70%, z dodatkiem cynamonu. precyzyjnie porcjowane w
Produkt powinien by¢ przygotowany z jabtek zaktadzie produkcyjnym.
oraz zachowywac strukture ciasta po Okoto 80 réownych porcji w
rozmrozeniu. opakowaniu zbiorczym.
Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.
5 Miodownik Ciasto wielowarstwowe przektadane kremem | Ciasto prostokatne,
mlecznym lub sSmietankowym, przygotowane | gteboko mrozone,
z dodatkiem naturalnego miodu. Dopuszcza precyzyjnie porcjowane w
sie zastosowanie warstwy z dodatkiem zakfadzie produkcyjnym.
orzechdw. Okoto 80 réwnych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.




6 Brownie z Ciasto czekoladowe z dodatkiem kakao lub Ciasto prostokatne,
wisnig czekolady, zawierajgce wisnie lub nadzienie gteboko mrozone,
wisniowe. Produkt powinien charakteryzowaé | precyzyjnie porcjowane w
sie zwartg strukturg i wysoka zawartoscig zakfadzie produkcyjnym.
sktadnikéw kakaowych. Okoto 80 réownych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.

7 Ciasto Ciasto przygotowane z dodatkiem marchwi, Ciasto prostokatne,
marchewkowe | dopuszcza sie zastosowanie ananasa, gteboko mrozone,

rodzynek oraz orzechéw. Produkt powinien precyzyjnie porcjowane w

zawiera¢ dekoracje zgodng z charakterem zaktadzie produkcyjnym.

wyrobu. Okoto 80 rownych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.

8 Red Velvet z Ciasto typu Red Velvet przetozone kremem Ciasto prostokatne,
porzeczka Smietankowym lub serowym z dodatkiem gteboko mrozone,

czarnej i czerwonej porzeczki. Dopuszcza sie | precyzyjnie porcjowane w

dekoracje charakterystyczng dla tego rodzaju | zaktadzie produkcyjnym.

wyrobu. Okoto 80 rownych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szeroko$¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.

9 Mus Yuzu z Deser warstwowy na bazie musu Ciasto prostokatne,
biatg Smietankowego z dodatkiem biatej czekolady | gteboko mrozone,
czekoladg oraz owocu yuzu lub sktadnikéw nadajgcych precyzyjnie porcjowane w

charakterystyczny cytrusowy smak. Produkt zakfadzie produkcyjnym.

powinien zawiera¢ chrupigcg warstwe lub Okoto 80 rownych porcji w

spod. opakowaniu zbiorczym.
Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.

10 | Torcik Royal Torcik wielowarstwowy z kremem Ciasto prostokatne,

czekoladowym, chrupigcg warstwg pralinowg | gteboko mrozone,

oraz dekoracjg czekoladowa. Produkt precyzyjnie porcjowane w

powinien zawiera¢ sktadniki zakfadzie produkcyjnym.

charakterystyczne dla deseréw typu Royal. Okoto 80 réwnych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szerokos¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.

11 Torcik Torcik z kremem pistacjowym, dodatkiem Ciasto prostokatne,
pistacjowy pistacji lub pasty pistacjowej oraz elementem | gteboko mrozone,

chrupigcym. Dopuszcza sie dekoracje polewg | precyzyjnie porcjowane w

pistacjowaq. zaktadzie produkcyjnym.
Okoto 80 réownych porcji w
opakowaniu zbiorczym.
Szeroko$¢ pojedynczej
porcji okoto 3 cm.

12 | Brownie z Ciasto czekoladowe w formie okragtej z Produkt gteboko mrozony,
wishig — dodatkiem wisni lub nadzienia wisniowego, Srednica okoto 24 cm,
ciasto okragte | przeznaczone do porcjowania na 12 rébwnych | fabrycznie podzielony na

kawatkow. 12 réwnych porcji.

13 | Szarlotka z Ciasto kruche z nadzieniem jabtkowym, przy Produkt gteboko mrozony,
bezg — ciasto | czym zawartos¢ jabtek powinna stanowi¢ co Srednica okoto 24 cm,
okragte najmniej 60% nadzienia i warstwg bezy, fabrycznie podzielony na

przeznaczone do porcjowania na 12 réwnych
porciji.

12 réwnych porcji.




14 | Tort Tort wielowarstwowy z kremem Produkt gteboko mrozony,
karmelowy — $mietankowym oraz warstwg karmelowg lub $rednica okoto 24 cm,
ciasto okragte | kajmakowa. Dopuszcza sie element precyzyjnie podzielony na

chrupigcy oraz dekoracje karmelowa. 12 réwnych porcji w
zaktadzie produkcyjnym.

15 | Tort Tort przygotowany na bazie ciasta Produkt gteboko mrozony,
marchewkowy | marchewkowego z kremem smietankowym Srednica okoto 24 cm,

z rokitnikiem — | lub serowym oraz dodatkiem rokitnika w precyzyjnie podzielony na
ciasto okragte | polewie lub warstwie owocowe;j. 12 réwnych porcji w
zaktadzie produkcyjnym.

16 | Tort Tort z musu pistacjowego, dodatkiem pasty Produkt gteboko mrozony,
pistacjowy — pistacjowej oraz dekoracjg pistacjowg na Srednica okofo 24 cm,
ciasto okragte | ciemnym biszkopcie. Dopuszcza si¢ precyzyjnie podzielony na

zastosowanie warstwy chrupigce;. 12 réwnych porcji w
zaktadzie produkcyjnym.

17 | Babeczki Babeczki na kruchym spodzie z nadzieniem Produkt gteboko mrozony.
serowe serowym, z dodatkiem powidet lub owocow. Opakowanie zbiorcze okoto

Produkt powinien by¢ przeznaczony do 1,2 kg. llos¢ okoto 48 sztuk
indywidualnego serwowania. w opakowaniu.

18 | Babeczki Babeczki na kruchym spodzie z nadzieniem Produkt gteboko mrozony.
kajmakowe kajmakowym lub karmelowym, z mozliwoscig | Opakowanie zbiorcze okoto

dekoracji orzechami. 1,2 kg. llos$¢ okoto 48 sztuk
w opakowaniu.

19 | Baccaretki Wyrdb cukierniczy z dodatkiem sera, jabtek Produkt gteboko mrozony.

kokosowe oraz marmolady owocowej, wykonczony Opakowanie zbiorcze okoto
posypkg kokosowaq. Produkt przeznaczony do | 70 sztuk.
indywidualnego serwowania

20 | Baccaretki Wyréb cukierniczy z dodatkiem sera, jabtek Produkt gteboko mrozony.
orzechowe oraz marmolady owocowej, wykonczony Opakowanie zbiorcze okoto

posypkg orzechowa. Produkt przeznaczony 70 sztuk.
do indywidualnego serwowania.

3. Asortyment i szacunkowe ilosci zostaty ujete w formularzu asortymentowo- cenowym (zat.
nr 3a do ogltoszenia o zamdwieniu). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany zakresu
dostaw co do ilosci (mniejszej lub wiekszej) i rodzaju produktéw w zaleznosci od aktualnych
potrzeb Zamawiajgcego i ilosci os6b korzystajgcych z positkdw. Wykonawca, wystawiajgc
fakture VAT, zobowigzany jest do stosowania cen zgodnie z formularzem asortymentowo -
cenowym przez caty okres trwania umowy.

4. Zamowienie skfadane bedzie maksymalnie 3-4 razy w tygodniu (poniedziatek—pigtek)
przez osobe upowazniong u Zamawiajgcego, za pomocg e-maila lub telefonicznie z terminem
dostawy nie dtuzszym niz 1 dzien roboczy. Zamdéwiony towar nalezy dostarcza¢ w godzinach
07:30 - 11:00 i terminach wskazanych przez Zamawiajgcego.

5. Inne wymagania dotyczgce produktow:
1) produkty powinny umozliwiaé rozmrazanie:

e okoto 8 godzin w temperaturze 2-6°C
lub

e okoto 3 godzin w temperaturze okoto 18°C.
Po rozmrozeniu produkty powinny by¢ gotowe do bezposredniego serwowania bez
koniecznosci dodatkowej obrobki technologicznej.



2) produkty muszg posiadac:

e okres przydatnosci do spozycia wynoszacy minimum 6 miesiecy podczas
przechowywania w temperaturze —18°C,
e po rozmrozeniu okres przydatnosci wynoszacy minimum 72 godziny podczas
przechowywania w temperaturze 2—6°C.
Produkty nie mogg wykazywac¢ oznak ponownego zamrozenia ani uszkodzen
wynikajgcych z niewtasciwego przechowywania lub transportu.

3) Wszystkie produkty objete przedmiotem zamowienia muszg by¢ dostarczane w
oryginalnych, fabrycznie zamknietych opakowaniach producenta, zabezpieczajgcych
produkt przed uszkodzeniem mechanicznym, zanieczyszczeniem oraz utratg jakosci
podczas transportu i magazynowania.

Opakowania powinny zapewnia¢ mozliwos¢ bezpiecznego przechowywania produktéw w
temperaturze nie wyzszej niz —18°C oraz umozliwia¢ tatwe pobieranie pojedynczych porcji
bez naruszania pozostatej czesci produktu.

Kazde opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawa zywnosciowego i zawiera¢ co najmnie;j:

nazwe produktu,

date minimalnej trwatosci lub termin przydatnos$ci do spozycia,
warunki przechowywania,

mase netto,

wykaz alergenow zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,
instrukcje dotyczgca rozmrazania, jezeli producent jg przewiduje.

4) produkty muszg by¢ przewozone:

e pojazdami przeznaczonymi do transportu zywno$ci,

¢ W spos6b zapewniajgcy zachowanie ciggtosci tancucha chtodniczego,

e W temperaturze nie wyzszej niz —18°C.
Produkty nie mogg wykazywac¢ oznak czesciowego rozmrozenia, ponownego zamrozenia
ani uszkodzen wynikajgcych z niewfasciwego transportu.

5) produkty powinny by¢ zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.), rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci, ustawg z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-
spozywczych (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1980), wraz z aktami wykonawczymi.

4. W przypadku dostarczenia produktu niezgodnego z zamdwieniem lub niewtasciwej jakosci
badz niedostarczenia zamdwieniowego produktu, a takze niedokonania niezwtocznej jego
wymiany na produkt wiasciwy we wskazanym terminie - Zamawiajgcy ma prawo dokonania
zakupu zamoéwionego produktu w dowolnej jednostce handlowej. Zwiekszone koszty powstate
z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

5. Termin ptatno$ci: 21 dni od daty otrzymania faktury przez Zamawiajacego.

6. Zamawiajgcy nie przewiduje waloryzacji cen jednostkowych przez caty okres trwania
umowy.

7. Wszelkie reklamacje dotyczgce dostawy, wykonawca zobowigzany jest zrealizowa¢ w
terminie wskazanym przez Zamawiajgcego, tego samego dnia roboczego, nie pozniej niz do
godziny 17:00.



8. Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca posiadat wdrozony system zarzgdzania jakoscig
HACCP. W przypadku, gdy Wykonawca nie jest producentem — wymog wdrozenia systemu
HACCP dotyczy rowniez producenta zaoferowanego asortymentu. Wykonawca zobowigzany
jest przedstawi¢ wyzej wymienione dokumenty na kazde wezwanie Zamawiajgcego, w
szczegolnosci podczas czynnosci badania ofert, jak i w czasie realizacji umowy.



