Zaltacznik nr 3
do Zaproszenia do sktadania ofert

Opis Przedmiotu Zaméwienia

Swiadczenie ustug zarzadzania ustugami gastronomicznymi w PAN DZiK w
Jabtonnie bedzie miato charakter ciagty, w okresie obowigzywania Umowy, dla
potrzeb zarzadzania przez Zamawiajacego Dziatem Ustug w PAN DZiK w Jabtonnie,
ktéorego gtéwnym zadaniem jest zapewnienie jednostce prawidtowego
funkcjonowania restauracji, kuchni, obstugi imprez oraz cateringéw.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$é zlecania Wykonawcy $Swiadczenia ustugi
organizacji i obstugi imprez okoliczno$ciowych 7 dni w tygodniu (w tym réwniez dni
ustawowo wolne od pracy, okreslone w art. 1 ust 1 ustawy z dnia 18 stycznia 1951r. 0
dniach wolnych od pracy (tekst jedn. Dz. U. 2025 r. poz. 296).

Zamawiajacy przewiduje, ze miesieczna ilo$¢ godzin ustug jakie zamierza zleci¢
wyniesie maksymalnie 200 h.

Rozliczenie ustug nastapi na koniec kazdego miesigca kalendarzowego jako iloczyn
faktycznie przepracowanych godzin i stawki za jedna roboczogodzine =z
zastrzezeniem pkt. 3.

W ramach swiadczonych ustug, Wykonawca zobowigzany jest do:
1)  wysokiej jakosci obstugi klientéw PAN DZiK,

2) organizacji wszelkiego rodzaju imprez na terenie obiektu PAN DZiK, takich jak:
koncerty, imprezy plenerowe, imprezy masowe, bankiety,

3) organizacji i nadzoru nad sezonowymi punktami gastronomicznymi na terenie
obiektu PAN DZiK,

4) dziatania na rzecz rozwoju ustug $wiadczonych przez Zamawiajgcego na rzecz
jego potencjalnych klientéw w ramach prowadzonych ustug gastronomicznych
przez PAN DZiK (w tym wprowadzania nowych ustug i rozwigzan), budowania
relacji z klientami oraz prowadzenia i nadzoru nad dziataniami w zakresie
pozyskiwania potencjalnych klientéw,

5) dbania o mitg atmosfere wewnatrz Dziatu Ustug w PAN DZiK,
6) sprawowania kontroli nad praca kadry pracowniczej Dziatu Ustug w PAN DZiK,

7) nadzoru nad prawidtowym uzytkowaniem wykorzystywanych do prowadzenia
dziatalnosci urzadzenn gastronomicznych (prowadzenie ksigzek serwisowych
urzadzen, rejestru usterek i napraw),

8) nadzoru nad prawidtowym i terminowym wypetnianiem postanowien
kontraktowych i zaméwien przez Dziat Ustug w PAN DZiK,

9) przygotowywania danych do wyboru Wykonawcdéw zgodnie z obowigzujacym
prawem zamoéwien publicznych,

10) kontroli realizacji zawartych umow na dostawy towardw i ustug,

11) wspétpracy z innymi dziatami Zaktadu, w tym szczegdlnie z dziatem handlowym
oraz dziatem administracyjno-technicznym, w zakresie koordynacji termindw i
warunkéw organizacji zamoéwien,

12) dziatania na rzecz utrzymania na jak najwyzszym poziomie technicznym i
ogélnym stanu obiektdéw: restauraciji, hotelu oraz kuchni,

13) organizowania i nadzorowania pracy dziatu ustug oraz planowania kalendarza
pracy pracownikéw dziatu ustug (grafiki godzinowe, zmianowe) zgodnie z
obowigzujgcym prawem pracy;



14) kontrolowania raportéw rozliczen ilosciowo-wartosciowych w dziale ustug,

15) obstugi programu LS| Gastro Szef, w tym nadzoru nad biezagcym
wprowadzeniem do systemu LS| Gastro receptur i prawidtowym rozliczaniem
sktadnikéw i towardw,

16) nadzoru iloSciowego i jakosciowego nad przyjetym na magazyn towarem,

17) nadzoru nad przestrzeganiem przez pracownikéw PAN DZiK zaangazowanych w
wykonywanie przedmiotu umowy wymogéw bhp, ochrony przeciwpozarowej
oraz regulaminéw i wewnetrznych przepiséw obowigzujacych u Zamawiajacego.

Przedmiotem zamodwienia jest réwniez zapewnienie przez Wykonawce
przeprowadzania miesiecznych, kwartalnych oraz wyrywkowych remanentéw w
poszczegdlnych magazynach.



